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Na budoucnost! 2030

Uhlikova neutralita Spotieba vody pod 2,751/1

Suroviny z udrzitelnych zdroja Vyrovnany podil zen 20 % portfolia bez
a muzi ve vedeni alkoholu
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13111}

x
e
&
&
<
Sl
_‘O‘a
b
.','

:

ZEMEDELSTVI A SUROVINY ZPRACOVANI SUROVIN VYROBA V PIVOVARECH OBALY DOPRAVA A LOGISTIKA CHLAZENI

Péstovanl chmele a je¢mene, ves- Kli¢eni, su&enl a dalsi zpracovani sla- Vafeni piva, jeho fermentace, zrani Lahve, plechovky, sudy a dal&f obaly, Doprava surovin a obald do pivovard Chlazeni nadich produktd v hospo-
keré prace na poli i dal&f aktivity po- du ve sladovné. i pin&ni v pivovaru. vitetnd sekundarnich obald a balenl i doprava hotovych produkth k za- dach i maloobchodu.

tfebné pro zajisténi urody. pro pfepravu na paletach. kaznlkGm.
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= Chytrej vycep
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VYPNOUT HOSPODU
NENI RESENI

Zrentgenujeme vy&ep, zmé&fime spotiebu energii
a vody a upravime vyéepni technologii tak,
aby hospodam Setfila néklady.
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' Chytrej vycep
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Cile projektu

EEIENERGY 52

SUPPLIER’S NAME MODEL IDENTIFIER

XYZ kWh/annum

Vyvoj metodologie pro
méfeni emisi CO2 +
energeticke stitky
chladicu

Zmapovani celkové
uhlikové stopy
Cepovaneho piva

Inovace technologii pro Edukace hospodskych,
snizeni spotreby jak a kde Setfit vodu a
elektrické energie a elektrickou energi
vody o 30%
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Prubézné poznatky z méreni:

» Spotreba chladiCe klesa s mnozstvim vyCepovaného piva

« Zapraseny, Spinavy chladiCc ma az o 30% vysSsSi spotrebu

» \Vypinani chladiCe pfes noc zvysuje jeho spotrebu

» Spotreba chladi¢e neni zavisla na rocnim obdobi

« Délka pivniho vedeni od chladiCe k vyCepu lehce ovliviiuje spotfebu chladiCe

» Délka pivniho vedeni z mista uskladneni ke chladiCi neovlivhuje spotfebu chladiCe
« Pramérna teplota v misté chladiCe je 22,48°C

» Nejvétsi spotfeba vody je na zachlazené vané- neni nutny staly prutok!
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Inovovany vs.
stary chladic
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Vzdelavaci portal
pro hospodske

PRYNI
WZDROJE

PRVYNI
WZDROJE

01. ZATOCTE S ODPADEM

20 minut

OTEVRIT

PRIDAT STUDENTA

PRYNI
¥ ZDROJE

02. VYZRAJTE NA ENERGIE

20 minut

OTEVRIT
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Co se nyni déje a co nas ceka?
* Neustale merime a analyzujeme data
* V Fijnu 2024 budou hotové podklady pro verifikaci metodologie

* Probiha testovani nového typu chladiCe, uspornéjsiho az o 30% (na vybrané hospody k
dispozici v fijnu)

 Pfipravujeme vyvoj novych feSeni pro zvyseni efektivity v ramci pivniho hospodarstvi



Projekt Chytrej vycep ma prvni
vysledky. Prazdroj vyvinul dsporn
chladi¢ pro hospody

w
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M ArmaEes g bsmanate:

Projakt Chytrej vjcep od Plzefiskéha Prazdroje, kiary mé hoepoddm piinést
padstatné enlZen| apotfeby energil, ma pnnl wirazné visedky. Prazdroj
wyvinul ve spolupracl se spolednesti Sinop CB zee'a novy a 0spomy systém
chlazeni piva, v klerého céekdva zhruba tielinovou dspora spotiebovand
alakifiny.

Ny chissdié nyni experi nstaluji v prmich deset hespoddan v Cesku. Po alestavini
v preot @ oatslinich mahanich oy ho mal plvover Zath rabizat svym perinarskym
gaslraprorooim. Vihodod je, Ze novy cilacic les wpuzil | ve sidvajicich viSupes,

Projekt Chytrej vyCep ma prvni

vysledky. Prazdroj vyvinul dspornéjsi

chladic pro hospody

R21 Roklen24 16:07 10, CERVNA 2024

Projekt Chytrej vycep od Plzenského Prazdroje, ktery ma hospodam
prinést podstatné snizeni spotfeby energii, ma prvni vyrazné vysledk
Prazdroj vyvinul ve spolupréci se spoleénosti Sinop CB zcela novy

a usporny systém chlazeni piva, u kterého oé¢ekava zhruba tictinovou
usporu spotiebované elektfiny. Novy chladi¢ nyni experti instaluji

v prvnich deseti hospodach v Cesku. Po otestovini v praxi a detailnick

mérfenich by ho mél pivovar zacit nabizet svim partnerskym

gastroprovozum. Vyhodou je, Ze novy chladi€ lze vyuzit i ve stavajicict

vydepech.

Business

W M R N L AL A R

Chytrej vycep. Novy chladi¢ hospodam
usetfi energii

Pivovar pfisel s chytrym vycéepem. Cipy mu ted'
hlasi, kde unika energie
0O X

Jak zlevnit provoz hospody, co se tyce energii nebo spotfeby vody beze zmén v kvalité piva?
Nejvétal pivovar v Cesku znd odpovéd. Po roce a plil méfeni energetické naro&nosti
jednotlivych krokl pri Cepovani piva zjistil, ze vétsina spotieby pfipada na chlazeni piva.
Nechal si proto vyrobit prototyp nového chladice. Ten by mél energetické naroky snizit o
zhruba tretinu.

(\V/ Registrace  Prihlggeni

Chytraj vyéep je multioborovy projekt, ve kterém Plzerisky Prazdroj, spoleéné s technologickymi partnery CIIRC
CVUT, Microsoft, Adastra a Smart Technology, zavadi unikatni a inovativni zpiisob, jak Setfit vodou a energiemi a
snizavat tak uhlikovou stopu v pribéhu Eepovani piva. Aktualné projekt pilotné probiha ve 45 tuzemskych

Jedna se o best practice multioborovych a inovativnich projektd odpovédnych firem, které mohou slouzit jako
inspirace pro dalsi firmy, jak snizovat uhlikovou stopu napric dodavatelskymi a zakaznickymi retézci. Behem
setkani bude moznost sdilet zkusenosti a inovativni praxi i dalSich odpovédnych firem, jak v ramci vyroby a dalSich
cinnosti ucinné Setrit vodou, materialy €i energiemi a snizovat tak celkovou uhlikovou stopu nejen v ramci firmy, ale
i napric dodavatelskymi retézci.
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Chytry vycep usetfi energii

frindauwy ]

vt bade dile mwife, ade s croeas v redl prodies

Pivovary mysli
1 na prirodu

Radegast chce zadrzet

v krajiné vice vody, nez
sam spotfebuje. Prazdroj
zase vyvinul Gspornéjsi
chladic pro hospody.

Ceske pivovary kridedi k udrZitelnos-
li @ wiroven se snai Setfil Zivotni pro-
stiedi, Aktivnf je v tomio ohleda no-
sovicky Radegast. Ten plinuje zadr-
Zet v krajiné do roku 2030 vice vody,
nei sam spotfebuje. Svého zdvazku
chee dosdhnout napfiklad vystavbou
&labnovou tinl v lesich po celé zemi.
Do projekol investoval pfes osm mili-
onl korun.

Setfen( vodou a pééf o vodni zdroje
s¢ pivovar  zabyvi  dlouhodobé,
Zauplynulych 15 let dokazali v Noso-
vicich technologickymi  fipravami
snizit spotiebu vexly v pivovaru
© 44 procent. § hodnotou 2,29 hl
vody na 1 hlvyrobencho piva nyni pa-
tfi mezi nejlepsi na svéed, Cesky pro-
mér je 3.4 hlvody na 1 hl piva,

Dals( oblastf, na kterou se pivovar
v ramci Secfeni vodnich zdroji sou-
stiedi, je sniZovani spotieby vody pii
pEstovani surovin, Jednim 2 visledka
téro snahy je projekt Odolchmel, je-
hoZ cilem je vySlechtit nové odridy
chmele s mnohem vyl odolnost
viidi suchu nez ty tradicni. Radegast
z nich uvafil virku piva Rezist. Tu
mohou lidé ochutnat napfiklad na
lestivalu Colours of Ostrava ¢i na pri-
vEé probihajicim Rock for People.

Cestou setfeni energil se pro zmé-
nu vydal Plzefisky Prazdroj. Ten vyvi-
nul ve spoluprdci se spoleénostf Si-
nop CB novf a Gsporny systém chla-
zenf piva, u kterého ofekdvd tietino-
vou dsporu elektfing. Data ndm po-
tvrdila, Ze nejvice elektiiny se spothe-
buje v chladiclich systémech, které
jsou energetickym centrem kazdého
vycepniho pultn,® fiki Jakub Zaoral,
vedouci prajekiu Chylrej wyéep
z Prazdrmje. Novy chladic nyni exper-
ti instaluji v prvnich deseti hospo-
dach v Ceslou. Jeho vhodou je mimo
jiné to, Ze ho lze vyuzit i ve stiavaj-
cich vcepech, MAREK HYR
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